SEMAINE DU 01-09-2025 AU 07-09-2025
MIDI
EMMERIN

JM

Entrée Tomate vinaigrette

Plat NMcarré fromage fondu **Fricassée de poisson 7 Boeuf (BIO) bourguignor: EEmincé de volaille sauce
Sauce créme sauce tomate FiRiz (BIO) basquaise (BIO)
# Haricot vert ElPommes boulangeres FiCarottes vichy (BIO) Purée de pomme de terre
Pates Romelette MdBlanquette de légumes NdPané de blé fromage
’ épinard a la sauce tomate
] Fromage Vache picon F1Gouda (BIO)
Dessert|| = Fruit de saison '@Compote de pomme Ficreme dessert chocolat Gaufrette vanille
(BIO)

.4

" L.
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

@ 4 Végétari 4 . . o
w HVE Vegétarien C_E2 possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC Recette du chef H Bio _

. *Présence de porc
¥ VBF P




SEMAINE DU 08-09-2025 AU 14-09-2025

MIDI
EMMERIN

Entrée

Plat

;

Fromage

Dessert

Recette du chef B Bio

2 Local

JM

- Pasteque

@R6ti de dinde sauce créme
ElCoquillettes (BIO)

NBouchée courgette menthe
sauce au basilic

Liégeois vanille

Végeétarien

« Issue de Label
Rouge

Ei% Boulettes de boeuf (BIO
sauce curry

Pommes vapeurs
Courgettes crémées

NFalafel quinoa sauce curry

Camembert

% Fruit de saison

VA% Carottes rapées

NdGratin de pates fromager
aux dés de tomates

% Fruit de saison

CE2

Saveur en Or

s = MSC
¥ VBF £ Global G.A.P

MENU DU NORD

ElFricassée de moules et
poisson sauce dieppoise
Pommes de terre rissolées
MGalette végétarienne sauc
tomate

Fraidou

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 15-09-2025 AU 21-09-2025
MIDI
EMMERIN

aCéIeri rémoulade

CIAO L’ITALIE !
Tomate mozzarella

Entrée

Plat B3 Roti de boeuf sauce FiRAChili sin carné (haricots Beignets de calamar Escalope de volaille sauce
ketchup rouges BIO, mais BIO, Sauce tartare milanaise
EEl# purée crécy (pommes de| poivrons, concentré de Pommes vapeurs Pates
terre, carottes) tomate, oignons) # Haricots beurre N Galette ratatouille sauce
’ NMomelette FiRiz (BIO) NdGalette végétarienne sauce| milanaise
tomate
-
Fromage Elvache qui rit (BIO) Brie

Dessert|| Yaourt aromatisé FIFruit de saison (BIO) [idcake citron <& Fruit de saison

4 Aqgétari
Recette du chef g \é.egetarlen ys \C/;E D ZIISE | GAP Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
o L:cC:I € du che IsI:ue de Label Saveur en Or Pé?isierié ciu chef possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

N *Présence de porc
Rouge




SEMAINE DU 22-09-2025 AU 28-09-2025
MIDI
EMMERIN

"
Tundi ___ Mardi
Entrée EiConcombre (BIO) sauce ¥ Cocarde tricolore (BIO) [
bulgare (salade, tomate, concombre)
Plat Ragodt de poisson au lait de| | F1%*Daube de boeuf (BIO) AT entilles sauce tomate | | EBIR6ti de dinde sauce
coco sauce provencale facon bolognaise moutarde
EEl# Gratin dauphinois FiRiz (BIO) ZikAFromage rapé (BIO) Pommes de terre rissolées
NMGalette végétarienne sauce|  Carotte vichy Fipates (BIO) MGalette de soja aux petits
’ tomate Mcarre fromage fondu légumes sauce ketchup
.
Fromage & cCantal Mimolette
Dessert| = Fruit de saison lle flottante £ Fruit de saison Beignet a la pomme
y
r d
. Lg l
ﬂ
F
LI
@ HVE Végétarien B CE2 & MSC Recette du chef L€S Menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
FAl  Bio Y= VBF % GlobalGAP [E] Local EA  |ssue de Label possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
i Rouge *Présence de porc —
B SaveurenOr Patisserie du chef & AOP




SEMAINE DU 29-09-2025 AU 05-10-2025

MIDI

Entrée

Plat

o, B

Dessert

EMMERIN

Fromage

& HVE
FAl  Bio

B SaveurenOr

FIRACéleri (BIO) rémoulade

F10Omelette basquaise (BIO)
FiSemoule (BIO)
FlCourgettes braisées (BIO)

Flyaourt vanille (BIO)

Végétarien B CE2 = MSC
¥ vBF & GlobalGAP [l Local

Patisserie du chef @& AOP wir VPF

¥ o/ BER6ti de porc* sauce
tomate

ElPommes boulangéres
Choux de Bruxelles
Ro&ti de dinde sauce tomate

NNem aux légumes sauce
au romarin

Saint Paulin

<+ Fruit de saison

Salade verte et mais
vinaigrette

‘f'.Lasagne de boeuf VBF
Lasagne de légumes

Créme dessert caramel

ia Issue de Label
Rouge
o3 Contient du porc

Colin pané sauce citron

& Epinards hachés cuisinés
Riz

NMGalette végétarienne sauc
tomate

Coulommiers

- Fruit de saison

Recette du chef €S Menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 06-10-2025 AU 12-10-2025

MIDI

Entrée

Plat

o, B

Dessert

EMMERIN

Fromage

D

& HVE
FAl  Bio

B SaveurenOr

JM

FiEmincé de volaille (BIO)
sauce catalane
Petits pois a I'étuvée carottes

NaFalafel quinoa sauce au ras
el hanout

Fripons

Fromage blanc au daim

Thon a la tomate
Fromage rapé
Flpates (BIO)
NMomelette

®pont I'Eveque

% Fruit de saison

Végétarien B CE2 = MSC
¥ vBF & GlobalGAP [l Local

Patisserie du chef @& AOP wir VPF

carotte vinaigrette

NMElcouscous végeétarien
(falafels sauce tomate)
Légumes couscous
FlSemoule (BIO)

[icake aux pépites de
chocolat

Issue de Label

«¥ Contient du porc

\AMélange de chou frisé et | | Mache et dés d'emmental

Fa

%'« Jambon blanc*
EK2Ecrase de pomme de
terre

Jambon dinde
Jambalaya de légumes
(piperade, tomate, haricots
rouges)

% Fruit de saison

Recette du chef €S Menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




o, B

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

D

& HVE
FAl  Bio

B SaveurenOr

SEMAINE DU 13-10-2025 AU 19-10-2025
MIDI
EMMERIN

JM

&Escalope de poulet sauce
forestiére

Poélée de potimarron et
pommes de terre

NaFalafel quinoa sauce

forestiére (

ElCamembert (BIO)

:

e F’uit de saison

Végétarien i ]
Y= VBF

CE2
Global G.A.P

Patisserie du chef @& AOP

Salade aux segments de
mandarine

Gratin de péates, butternut,
béchamel, mozzarella

Yaourt aromatisé

= MSC

E] Local

v VPF

**Poisson meuniére sauce
creme

FiRiz (BIO)

Fondue de poireaux a la
creme

NMGalette végétarienne sauc
tomate

Vache picon .o.l
o9

[idcake butternut aux pépites
de chocolat

ia Issue de Label
Rouge
o3 Contient du porc

Salade de carottes et courge

a l'orientale (

o Bl sauté de porc* (BIO)
sauce curry

# Haricots beurre

Pommes rissolées

Sauté de dinde sauce curry
NdPané de sarrasin et lentille
aux poireaux sauce tomate

Flan saveur vanille

(]

Recette du chef €S Menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc




SEMAINE DU 20-10-2025 AU 26-10-2025 ) |
MIDI DUPON I'I"""‘-.l
EMMERIN /1

L}
RESTAURATIO

 Mardi | Mercredi__

Entrée Salade mimosa £1salade d'automne BIO
(salade BIO, pomme BIO,
NOoix)
Plat Aiguillette de poulet sauce o ¥ EEmincé de porc* label | ®Filet de merlu sauce Ndsamoussa aux légumes et | 1Y Egréné de boeuf (BIO) &
paprika sauce a la sauge hollandaise son jus la bolognaise
EEl# Gratin dauphinois Fisemoule (BIO) 1% purée de brocolis et FiRiz (BIO) Fromage rapé
’ MdOmelette nature sauce ® Poslée de carottes 4 la pomme de terre Batonniére de légumes aux | | Pates
tomate créme NMGalette végétarienne sauce herbes provencgales NN entilles sauce tomate
a Emincé de volaille sauce a Ia | tomate fagon bolognaise
sauge
NiFalafel quinoa sauce
Tomate
| Fromage Edam FiChanteneige (BIO) ®cantal
A i
Dessert|| % Fruit de saison ElFromage blanc et coulis dé | Eclair au chocolat < Fruit de saison lle flottante
fruits jaune et sucre
' l

.4

" L.
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

& HeE Végetarien B CE2 Mse [  Recette du chef Bo possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= VBF N Global G.A.P ﬂ Local Issue de Label m Saveur en Or Patisserie du chef

Rouge *Présence de porc et
@ AOP vy~  VPF 154 Contient du porc  #2  Label rouge




SEMAINE DU 03-11-2025 AU 09-11-2025

MIDI
EMMERIN

Entrée

Plat

o, B

Dessert

Fromage

JM

-

Potage légumes

Mk artiflette végétarienne
(pomme de terre, fromage a
tartiflette, oignons)

< Fruit de saison

Végétarien g CE2 MSC Recette du chef [

N Global G.A.P Local Issue de Label Saveur en Or w Patisserie du chef
K2 jsue il

vy~  VPF ¢y Contientduporc # Label rouge

EiCarottes rapées (BIO)
vinaigrette

Fisauté de boeuf (BIO)
sauce poivrade

FiRiz (BIO)

EiBrocolis (BIO) au beurre
NaFalafel plat sauce aux
herbes

FiCreme dessert vanille (BIQ

~—

Colin pané sauce créme
% Petits pois a I'oignon
NMomelette

® saint Nectaire

<= Fruit de saison

\ACéleri rémoulade

# o5 Braisé de porc* (BIO) at
romarin

EElGratin de chou-fleur et
pomme de terre

Sauté de volaille sauce au
romarin

NMGalette de boulgour, pois
chiche et emmental a
I'orientale sauce a la sauge

Fromage blanc aux
pralines roses

L8
" L

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




