SEMAINE DU 28-04-2025 AU 04-05-2025 Y

DUPONT 3

EMMERIN -
RESTAURATION
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Entrée E2# coleslaw Quiche au fromage

Plat 1 Boeuf (BIO) bourguignon | ®Waterzooi de poisson Curry de pois chiches et
QﬂFromage rapé (BIO) FiRiz (BIO) carottes a la pulpe de tomate
Pates Fondue de poireaux a la Semoule
NFalafel quinoa sauce a creme
I'oignon NMomelette

Fromage ® cantal

Dessert|| ¢ Fruit de saison Fromage blanc aux FAFruit de saison (BIO)
pralines roses
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

=
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B CE2 F1 Bio : . i
. possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Végétarien = MSC

. *Présence de porc
® AOP & HVE P
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DUPONT 3

RESTAURATION

SEMAINE DU 05-05-2025 AU 11-05-2025
MIDI
EMMERIN
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Entrée || & Carottes rapées
Plat Eicolombo de poulet (BIO) RMomelette ‘ff:Egréné de boeuf a la
Riz El# purée de brocolis et bolognaise
Légumes tajines pomme de terre écrasée EﬂFromage rapé (BIO)
Mdsamoussa aux légumes et Flpates (BIO)
son jus NMEgréné végétal + sauce
tomate
Fromage Fripons ® saint Nectaire
Dessert|| Liégeois vanille EiFruit de saison (BIO) [cake aux pépites de
chocolat
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

B CE2 i Bio ¥ VBF
= MSC Recette du chef & AOP
Patisserie du chef




SEMAINE DU 12-05-2025 AU 18-05-2025 Y

MIDI N
Mol DUPONT
RESTAURATION _—
Jo wothche e Ll'.A-tnh
_ Jundi | Mardi WMevoredi Jeudi Vendredi
Entrée E3® coleslaw SAVEURS DU NORD FiTomate (BIO) aux oignons
a 2 @' Jambon blanc ZipPates (BIO) aux 2 saumons 2iCarbonnade de boeuf Pizza au fromage
EK2Ecrasé de pomme de | | crémés (BIO) Salade iceberg
terre EiklFromage rapé (BIO) Potatoes
Jambon dinde NMLasagne de légumes & poglée de carottes
Jambalaya de légumes **Pave de colin sauce creme
(piperade, tomate, haricots NMomelette
rouges)
Fromagel Edam E1®Maroilles
Dessert || EIFruit de saison (BIO) Créme dessert vanille Elrromage blanc au Fruit de saison
spéculoos
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

B CE2 A ¥ VBF
= MSC Recette du chef & AOP
Patisserie du chef ¢ Contient du porc




SEMAINE DU 19-05-2025 AU 25-05-2025 Y

MIDI N
DUPONT
RESTAURAT[I@N _—
Jo wohehe &w Ll'.A-tnh
_ Jundi | Mardi WMevaredi Jeudi Vendvedi
Entrée Eillceéleri (BIO) rémoulade Macédoine mayonnaise
Plat Cordon bleu (volaille) i 07 ¥ R6t de porc* sauce FANAL entilles (BIO) sauce Hoki doré au beurre sauce
Blé dijonnaise tomate fagon bolognaise napolitaine
FlCourgettes (BIO) crémées| | # carottes vichy EikAFromage rapé (BIO) & Haricot vert
Mcarré fromage fondu Lingot blanc Pates Pommes croustillantes aux
ROt de dinde sauce herbes
dijonnaise MGalette végétarienne saucge
Mijoté de patate douce ¢t tomate
pommes de terre
Fromage Carré frais Flvache qui rit (BIO)
Dessert|| % Fruit de saison K1® Gaufre Liégeoise [icake Liegeois chocolat
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B CE2 Bio Y2 VBE Végétarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Recette duchef & AOP @ HVE Patisserie du chef POssibles des approvisionnements et des délais de commandes.

f ontient du porc [ Issue de Label ¥ VPF B saveurenoOr *Présence de porc
Rouge




SEMAINE DU 26-05-2025 AU 01-06-2025 Y

DUPONT 3

EMMERIN -
RESTAURATION
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Entrée || Salade mimosa

Plat 1'% Daube de boeuf (B10) || <’IElGratin de pates aux
sauce provencgale lardons*
Semoule EiklFromage rapé (BIO)
Ratatouille de légumes ElGratin de pates au jambon
Omelette de dinde

NGratin de pates fromager
aux dés de tomates

Fromage ®cantal
Dessert|| Yaourt aux fruits mixés EiFruit de saison (BIO)
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

B CE2 Fi Bio ¢ vBF Végétarien _ 4> :
Recette du chef & AOP @ HVE Patisserie du chef POssibles des approvisionnements et des délais de commandes.

ontient du porc [ Issue de Label *# VPF Saveur en Or *Présence de porc
Rouge
T
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DUPONT 3

SEMAINE DU 02-06-2025 AU 08-06-2025

MIDI
EMMERIN .
RESTAURATION "
Jo wothche e Ll'.A-tnh
_ Jundi | Mardi Mevoredi Jeudi Vendredi
Entrée “ Melon Flpasteque (BIO)
Plat BEscalope de volaille ala | | FIRMElGratin de pommes de ’Saucisse de Strasbourg* gt| Colin pané sauce citron
basquaise terre et tomate (BIO) a la son jus @ Epinards hachés cuisinés
Pates mozzarella Flentilles aux carottes (BIO) | Riz
Légumes Mediterranéen Saucisse de volaille et son jus| EdOmelette
MBoulette panée de blé NRoulé végétal et son jus
fagon thai sauce tomate
Fromage Petit suisse aux fruits ® saint Nectaire
Dessert|| EIFruit de saison (BIO) lle flottante % Fruit de saison Fromage blanc fagon
straciatella
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

B CE2 Fi Bio ¢ vBF Végétarien _ 4> :
Recette du chef & AOP @ HVE Patisserie du chef POssibles des approvisionnements et des délais de commandes.

f ontient du porc [ Issue de Label ¥ VPF B saveurenoOr *Présence de porc
Rouge




SEMAINE DU 09-06-2025 AU 15-06-2025 Y

MIDI T N
EMMERIN DUP.Q N
RESTAURATION "
Jo wothche e Ll'.A-tnh
__ fundi Mardi Mevaredi Jeudi Vendvedi
Entrée Salade douceur (carottes, Crépe au fromage i concombre (BIO)
courgettes, vinaigrette) vinaigrette
Plat o/ ¥ R6ti de Porc* sauce NMoeufs durs Mornay =2Poélée de colin doré au
aux herbes FiRiz (BIO) beurre
Purée de Haricots verts et Pommes de terre sautées
Pommes de Terre Courgettes crémées
RGti de dinde sauce aux NMGalette végétarienne saucg
herbes tomate
NFalafel quinoa sauce
Tomate
Fromage
Dessert Eiyaourt nature sucré (BIO) - Fruit de saison Eclair au chocolat
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

@ CE2 F1  Bio Y& VBF V7 Végétarien = MSC . . L
® AOP T HVE patisserie du E Contient du porc B Issue de possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

chef ~ LabelRouge *Présence de porc
Saveuren Or #3 Labelrouge .:  Global G.A.P
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DUPONT 3

SEMAINE DU 16-06-2025 AU 22-06-2025

MIDI
EMMERIN .
RESTAURATION _—
Jo wothche e Ll'.A-tnh
_ Jundi | Mardi WMevaredi Jeudi Vendvedi
Entrée || Eipastéque (BIO) Tomate mozzarella
Plat " couscous poulet merguez | | F1%¥Sauté de boeuf (BIO) Beignets de calamar MdRaviolis aux légumes
boulette de boeuf sauce brune Sauce tartare ZIkAFromage rapé (BIO)
Semoule # Flageolets verts FIRiz (BIO)
Légumes couscous Pommes vapeurs NMGalette végétarienne saucg
ER%couscous végétarien = Ericassée de poisson tomate
sauce au ras el hanout sauce dieppoise
RMomelette
Fromage Buchette de chévre Vache picon
Dessert|| Gélifié saveur vanille Ficake citron Spécialité pomme framboise | | EFruit de saison (BIO)
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

@ CE2 F1  Bio Y& VBF V7 Végétarien = MSC . . L
® AOP T HVE patisserie du E Contient du porc B Issue de possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

chef ~ LabelRouge *Présence de porc
B sSaveurenOr #% Labelrouge .;  Global G.A.P
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DUPONT 3

RESTAURATION

L dundi | Mardi

SEMAINE DU 23-06-2025 AU 29-06-2025
MIDI
EMMERIN
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Entrée || % Melon REPAS AMERICAIN
FikAcoleslaw (carotte BIO,
chou blanc BIO, mayonnaise
Plat Npave fromager sauce Elvr ov'sauté de porc* (BIO) A ¥ cheese burger 4R || ®Poisson meuniére sauce
normande la provencale Ketchup (dosette) m® | | crame
Poélée de champignons Semoule Frites @ Epinards hachés cuisinés
ElPommes boulangéres Ratatouille de legumes Mcheese végeétarien EiRiz (BIO)
Saute de dinde sauce MGalette végétarienne sauce
NFalafel guinoa sauce
provencale
Fromage Petit suisse sucre @ saint Nectaire
Dessert|| EIl@lFromage blanc (BIO) et| | - Fruit de saison Donut au sucre Fruit de saison
son coulis de fruits rouge -
~

,4\\\\‘ O\ Y «d -
e N AT sy

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

@ CE2 F1  Bio Y& VBF V7 Végétarien = MSC . . L
® AOP T HVE patisserie du E Contient du porc B Issue de possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

chef ~ LabelRouge *Présence de porc
B sSaveurenOr #% Labelrouge .;  Global G.A.P
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DUPONT 3

SEMAINE DU 30-06-2025 AU 06-07-2025

MIDI
EMMERIN .
RESTAURATION "
Jo wothche e Ll'.A-tnh
_ Jundi | Mardi WMevoredi Jeudi Vendredi
Entrée Salade aux segments de REPAS FROID REPAS FROID
mandarine Eipastéque (BIO) Tomate au persil
Plat Cordon bleu (volaille) NMomelette % 2 Jambon blanc* Floeufs durs (BIO)
Pommes vapeurs Sauce creme Salade de Pates (garniture mayonnaise
Gratin de Carottes FiRiz (BIO) froide) Klsalade de pommes de
Ncarré fromage fondu Poélée de poivrons Jambon dinde terre fagon piémontaise

Thon mayonnaise
NMGalette végétarienne sauc

(D

tomate
Fromage #® cantal
Dessert|| EIFruit de saison (BIO) Creme dessert praliné Glace Madeleine
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

B CE2 A Bio Y% ver Végétarien me  MSC ibles d s des délais d d
® AoP o one Patisserie du .5 Contient du porc B  Issue de poss,| es des approvisionnements et des délais de commandes.
chef Label Rouge *Présence de porc

B sSaveurenOr #% Labelrouge .;  Global G.A.P




