SEMAINE DU 06-01-2025 AU 12-01-2025 _ . \/-h
MIDI _ O 1.
EMMERIN HVCH.U 21_,1

. RESTAURATION

N TS\ L S
| ardt ] ercreai | Jeuai___

Entrée REPAS DU NORD  FIcarottes rapées (BIO}) Salade iceberg aux crolitons
vinaigrette m
Plat EOEQ de butternut et ¥ Eicarbonnade de beeuf Emmnm_oum de poulet sauce Elpates aux 2 saumons
lentilles (BlO) normande cremeés
Riz BEIEcrasé de pomme de ElGratin de chou-fleur et EIkdFromage rapé (BIO)
terre pomme de terre Krmmmuzm de légumes
NiFalafel quinoa sauce a Eomelette
Foignon
_uﬁoamm.r Figaint Paulin (BIO) Mimolette
Dessert|| Liégeois vanille < Fruit de saison Galetie aux pommes * Fruit de saison
| |

o L ]
7 ..ﬂﬁ " % LLR
3 Local B CE2 1 Bio ¥ vBF B Recette duchet €S Em::m ne sont pas contractuels, le mm_.en_nm. achats étant tributaire des variations
5 vegstarien & AOP £  Global GAP = HVE Contient du porc  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC E rssuedelabel w VPF @ saveurenor [i] Patisserie du chef *Présence de porc
Rouge




SEMAINE DU 13-01-2025 AU 19-01-2025

DUPONT X

RESTAURATIO

el A,
Ja watent v Chtreen

| Mardi | Mercredi | Jeudi

Entrée Fiklcéleri (BIO) rémoulade \
Plat Sauté de volaille sauce au MiPates petits pois tomates F1%Daube de boeuf (BIO) | | Pépites de colin dorées aux 3
romarin sauce créme fromageére salce provencale céréales sauce citron
¥ Haricot Beurre Potatoes # Brocolis
Elrommes boulangéres NMirané de sarrasin et lentilles| Riz
MBoulette panée de bié aux poireaux sauce picarde NMGalette végétarienne sauce
fagon thai sauce créme tomate
Fromag¢ © Cantal FiBrie (BIO) Tartare nature
Dessert || FiFruit de saison (BIO) Flan saveur chocolat Barre pétissiére Flyaourt Vanille (BIO)

F

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnemenits et des délais de commandes.
*Présence de porc
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il Recette du chef N vegétarien ¥ VBF
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SEMAINE DU 20-01-2025 AU 26-01-2025
MIDI
EMMERIN

DUPONT X
u\._

RESTAURATIO

"

Lt Aae,
b watent tn Chbren

Entrée || ElMeli mélo de carottes
rapees vinaigrette

Plat RAE entilles sauce tomate
fagon bolognaise
ﬂ_mu_u_.oam@m rapé (BIO)
Eipates (BIO)

_uqo_,:moL

Dessert|| FiCreme dessert chocolat
(BIO)

K

Potage tomates

o BlRaclette savoyarde*
(pomme de terre, lardons,
fromage raclette)
MERaclette végétarienne
(pommes de terre, oignons
rmixés, fromage raclette)

Fisalade et mais (BIO)
vinaigrette

Colin pané sauce créme

¥ Purée de potiron et
pommes de terre

NMcalette végétarienne sauc
tomate

FIFruit de saison (BIO)

Eclair vanille

FIEmincé de poulet (BIO)
sauce tandoori

Semoule

Batonniére de [égumes
MGalette de bouigour, pois
chiche et emmental a
l'orientale sauce curry

=1

“ Pont I'Evéque

- Fruit de saison

1 Bio E1 Local W CE2
fl Recette du chef 4 vegetarien ¥ VBF *Présence de porc
& AQOP ¢y Gontient du porc Global G.AP

Les menus ne sont pas contractuels, le
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

service achats

étant tributaire des variations




SEMAINE DU 27-01-2025 AU 02-02-2025

| DUPONT Y

Entrée

ﬂmmom_oum de volaille sauce
poulette

# Epinards hachés cuisinés
“ Coeur de blé

NiFalafels sauce au thym

Plat £% o’ Braisé de porc* (BIO)
sauce marengo

Pommes vapeurs

Lingot blanc a la tomate
Sauté de dinde sauce
marengo

Eeoulette panéee de blé
fagon thai sauce tomate

_uaam@b ® Saint Nectaire FIEdam (BIO)

_ —m—_uaam@w blanc au

i Ummmmn’ - Fruit de saison
speculoos

el Aae,
ko vatunt én Shtwean

chou blanc, vi
sésame)

&)
MiNem aux légumes
Sauce aigre douc
FiRiz (BIO) fagon cantonais
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1 Bio K1 Local B CE2 ] Recette duchef [ Végétarien

V¢ ver & AoOP ¢s Contientduporc .- GlobailGAP [ Issue de Label
Rouge

@ HVE = MSC [1] Patisserie du chef

EiChou-fleur a la flamande
(BIO)

=Filet de merlu sauce

holiandaise

1% Graiin dauphinois
MGaiette végétarienne sauc
tomate

lie flottante

/
/

\

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc




SEMAINE DU 03-02-2025 AU 09-02-2025
MmiDt
EMMERIN

Entrée

Plat

Dessert

Fromage

DUPONT 3

RESTAURATIO

et Aan.
i vatwrt tn ChEwen

o atanl b Lataaedl ul Ll il

LA FETE DE LA CREPE
ElkAcolesiaw (carotte BIO,

% 7 Jambon blanc*
ElEcrasée de pomme de
terre

Choux de Bruxelles
Jambon dinde

NiFalafel quinoa sauce &
l'oignon

Crépe au sucre

| =

El local

& AOP

= MSC

chou blanc BIO, mayonnaise)

Haricot beurre vinaigrette a

I'échalote

Momelette Beignets de calamar
Ratatouille de légumes Sauce bearnaise
Fisemoule (BIO) El# Gratin de brocolis et

pomme de terre

NMcaiette végétarienne sauce
tomate

Gouda

* Fruit de saison EIFruit de saison (BIO)

¥ CE2
7 Contient du porc v

KXendives vinaigrette

Y Ficarbonnade de beeuf
(BIO)

Pates

EOE.Q de potiron et pois
chiches

Liégeois chocolat

f] Recetteduchef B4 Végétarien
Global GAP A lssue de Label

Rouge *Présence de porc

[7] Patisserie du chef

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




