SEMAINE DU 02-09-2024 AU 08-09-2024
MIDI
EMMERIN

Entrée

Plat

DUPONT

L]
. RESTAURATIO

=Waterzool de poisson

) Brocolis au beurre

Riz

NMGalette végeétarienne sauc
tomate

Fromagé ™ Gouda (BIO)

Dessert

% HVE
1 Bio
¥ VBF

= Fruit du jour

= MSC

M Vvégétarien
E Issue de Label Rouge )

FIlElcouscous végétarien
(BIO) sauce au ras el hanout|
Semoule

Légumes couscous

C Compote de pomme

YV EBoeuf bourguignon
FiCarottes vichy (BIO)
Fipates (BIO)

MdBouchée de bié et pois au
pistou jus de 4 épices

® saint Nectaire

Liégeois chocolat

@ CE2
B Recette du chef
AOP

| Tomate vinaigrette

FIEmincé de volaille (BIO)
sauce milanaise

Beignets de chou-fleur

= Poisson meuniére + sauce
béarnaise

MBoulettes au soja tomate
basilic sauce tomate

Gaufrette vanille

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

*Présence de porc

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 09-09-2024 AU 15-09-2024

DUPONT X

L]
. RESTAURATIO

MIDI
EMMERIN
Entrée | = _ummﬂwn_:m (B1O)
Plat Réti de dinde sauce créme
Coquillette
**Fricasseé de colin sauce
creme
EO:._m_onm
Fromagé
Dessert|| Créme dessert vanille

“ HVE = MSC
5 Végétarien
®

AOP 1 Local

B Recette duchef ¥

¥ Boulettes de boeuf sauce
barbecue

Fipomme vapeur (BIO)
FiCourgettes ail et persil
(BIO)

NiFalafel quinoa sauce
Tomate

®Pont I'Evéque

= Fruit du jour

¥l Carottes rapees (BIO)
vinaigrette

MTarte aux fromages
Salade iceberg

= Fruit du jour

1 Bio

# CE2
VBF

Rouge
@ SsaveurenOr

E Issue de Label

*Présence de porc

BRADERIE DE LILLE

El® cocarde tricolore
(salade, tomate, concombre)

YBEcarbonnade de Boeuf
Pommes de terre rissolées

Eoﬂmumw aux fromages

K18 Gaufre Liégeoise

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 16-09-2024 AU 22-09-2024
MIDI
EMMERIN

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

“ HVE

[V} Végétarien

© AOP

DUPONT Y

L]
) RESTAURATIO

Céleri rémoulade

B2 Roti de boeuf sauce
ketchup

% purece crécy (pommes dgi
terre, carottes)
RdBouchée de légumes du
soleil sauce milanaise

FiYaourt Vanille (BIO)

= MSC
B Recette du chef

K1 Local

FIlLentilles (BIO) sauce
tomate fagon bolognaise

FIkAFromage rapé (BIO)
Pates

Vache qui rit

F3Fruit du jour (BIO)

| FlTomate au persil (BIO)

.mwom_oum de volaille a la
basquaise

Semoule

Ratatouille de Iégumes
NMGalette de légumes
mozzarella // sauce tomate

Flan patissier

® CE2

1 Bio
¥ VBF B Issue de Label

Rouge *Présence de porc
@ SaveurenOr Global G.A.P

Beignets de calamar sauce
tartare

# Haricot beurre
MBoulettes au soja tomate
basilic sauce tomate

Tomme grise

= Fruit du jour

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 23-09-2024 AU 29-09-2024

~ DUPONT R

‘Jt nmm__.?_._-n.>.q_nu

Mercredi

Entrée | Concombre sauce bulgare Salade composée (salade,
tomates, croltons)

Plat Bsamoussa aux légumes ef | ©Daube de boeuf (BIO) MiMafé de légumes E3Roti de dinde sauce
son jus sauce provencale Riz moutarde
FIkAFromage rapé (BIO) 2l Gratin dauphinois Potatoes
Fipates (BIO) 8 Carotte vichy **Colin pané sauce duglérée |
Mcarré fromage fondu Momelette
Fromage @ Cantal St Morét
Dessert|| “ Fruit du jour lle flottante = Fruit du jour Eclair au chocolat

% HVE = MSC ® CE2 1 Bio

B Veostari B Recette d ¢ Y VBE B A [eBal Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
egelarien M. Recetedu;ohe R Relce.Lade possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
ouge

*Présence de porc
©® AOP K1 Local @ SaveurenOr *  Global G.A.P B




SEMAINE DU 30-09-2024 AU 06-10-2024

DUPONT 3

"
. RESTAURATIO

Entrée = , MENU 100% BIO Salade verte et mais
vinaigrette _
Plat ¥ 7 Jambon blanc* F1ldOmelette nature (BIO) ¥ Lasagne de boeuf (BIO) | ®™Pané de poisson aux
EKIEcrasé de pomme de F1semoule (BIO) Ermmmm:m de légumes céréales
terre ﬂoo:qmmﬁﬂmm braisées (BIO) ¥ Epinards hachés cuisinés
Jambon dinde Riz A
MdBouchée sarrasin sauce at Maalette végétarienne sauce
cumin tomate
Fromage Edam FiTomme (BIO) ® saint Nectaire
Dessert|| - Fruit du jour FiCreme dessert vanille (B1Q) E_uaamom blanc et coulis de ' = Fruit du jour
fruits rouge et sucre

© HVE - MSC @ CE2 Fl Bio B Végétarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

d Recette duchef ¥ VBF B issuedelabel ® AOP £ Local possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

_»ocmm .ﬁ&mm:omamuoqo
B saveurenoOr . Global GAP w VPF .+ Contient du porc




SEMAINE DU 07-10-2024 AU 13-10-2024

DUPONT ¥

RESTAURATIO

Entrée Panais rémoulade \AMélange de chou frisé et
carotte vinaigrette |
Plat B o Roti de porc* sauce Elpates aux 2 saumons T Emincé de volaille (BIO) Mcroustillant au fromage
tomate crémeés sauce catalane Petits pois carottes a la
FiChou de bruxelles braisés | | FIKAFromage rapé (BIO) Flsemoule (BIO) francaise
(BIO) Piperade q
EXIrPommes boulangéres MBoulettes au soja tomate et
Réti de dinde sauce tomate basilic sauce tomate
*®Cassolette de poisson a la
provencale
Momelette
Fromage ©® pont 'Evéque Fripons
Dessert| Yaourt aromatiseé “ Fruit du jour [1lcake aux pépites de “ Fruit du jour
chocolat
il

i HVE m  MSC B CE2 Fl Bio B Végétarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
[ Recette duchef ¥ VBF B issuede Label ® AOP £l Local possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Rouge

*Présence de porc
@ saveurenOr . Global GAP v VPF .+ Contient du porc [] Patisserie du chef




SEMAINE DU 14-10-2024 AU 20-10-2024

MIDI

EMMERIN

Entrée

Plat

Emmom_oum de poulet sauce
forestiere

Poélée de champignons
Fisemoule (BIO)

MFalafel quinoa sauce
forestiere

Fromage Edam

Dessert

Flan saveur caramel

DUPONT Y |

"
- RESTAURATIO

SEMAINE DES COULEURS

Salade aux segments de
mandarine

MdGratin de pates, butternut,
béchamel, mozzarella

FIFruit du jour (BIO)

FiConcombres (BIO) 4 la
menthe

" Poisson meuniére sauce
créme

FiRiz (BIO)

Fondue de poireaux a la
créeme

EOEm_m:m

= Fruit du jour

JAUNE
Carottes jaunes rapées
vinaigrette

¥ 07 Sauté de porc* au curry
# Haricot Beurre

Pommes rissolées

Sauté de dinde sauce curry
Pépites de colin meuniéere
sauce citron

MBoulettes au soja tomate
basilic sauce tomate

ﬂ_uqoammm blanc et coulis de
fruits jaune et sucre

4 HVE

B Recette duchef ¥ VBF

@ saveurenOr

- MSC @ CE2 £l Bio B Végetarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
B issuedeLabel ® AOP B Local possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Rouge *Présence de porc

Global GAP w VPF .+ Contientdu porc [[[] Patisserie du chef




SEMAINE DU 21-10-2024 AU 27-10-2024
MIDI

EMMERIN ;
RESTAURATIO

DUPONT ¥

Tendi 1 Mardi 1 _ Mercredi __J
Entrée . Salade mimosa Salade d'Automne (salade,
pomme, noix)
Plat Aiguillette de poulet sauce W E2Emincé de porc* labe| | ®™Filet de merlu sauce
paprika sauce a la sauge hollandaise
= Gratin dauphinois FiRiz (BIO) B purée de brocolis et
Edomelette nature sauce Carotte en poélée a la créme | pomme de terre (BIO)
tomate Emincé de volaille sauce a la | BEdGalette végétarienne sauce

sauge
=*Waterzooi de poisson
MBoulettes au soja tomate
basilic sauce tomate

tomate

Fromage ®1Camembert (BIO)

Dessert Yaourt au fruit mixe Beignet a l'abricot

* Fruit du jour

Mdsamoussa aux légumes et
son jus

Semoule

Batonniere de légumes aux
herbes provencales

-

Fromage frais nature (carré

croc lait)

FIFruit du jour (BIO)

% HVE = MSC B CE2 Fi B B4 veégeétarien Bl Recette du
chef
Y& VvBF E 'ssuedelabel ® AOP E1 ‘Local @ saveurenor Global GAP
Rouge
v VPF (s Contientdu [[]] Patisseriedu 3 Label rouge *Présence de porc

atatd

Les menus ne sont pas contractuels,

F1% Egréné de boeuf (BIO) 2
la bolognaise

FIkBFromage rapé (BIO)
Pates

Emmq@:m végétal + sauce
tomate

© pont I'Evéque

Péche au sirop

le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

]




SEMAINE
MIDI
EMMERIN

Entrée

Plat

Fromags

Dessert

DU 04-11-2024 AU 10-11-2024

DUPONT X

R RESTAURATIO

Potage _m.mm_.:omt_

Nk artiflette végeétarienne
(pomme de terre, fromage a
tartiflette, oignons)

B
-

= Fruit du jour

MSC

Issue de Label
Rouge

gy CE2
® AoP

Contient du porc E Patisserie du chef

FlCarottes rapées (BIO)
vinaigrette

Fisauté de boeuf (BIO)
sauce poivrade

FIRiz (BIO)

Poélée de Potiron
Mpave fromager sauce
tomate

S

Ficreme dessert vanille (BIQ

*Pépites de colin dorées aux
3 céréales sauce créme

® Petits pois a I'oignon
MBoulettes au soja tomate
basilic sauce tomate

Camembert

FIFruit du jour (BIO)

Salade aux croltons

.7 ¥*Braisé de porc* au
romarin

BElGratin de chou-fleur et
pomme de terre

Sauté de volaille sauce au
romarin

MGalette de boulgour, pois
chiche et emmental a
l'orientale sauce a la sauge

quo:._mmm blanc aux
pralines roses

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
“Présence de porc

Bio
Local

g Végétarien
@ saveurenOr I

m Recette du chef
Global G.AP

9]

5] Label rouge




