SEMAINE DU 26-02-2024 AU 03-03-2024
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Elchou blanc mayonnaise

&0 .>Roti de Porc* et son jus
#¥Brocolis au beurre

% Gratin Dauphinois (BIO)
MdBouchée sarrasin sauce
sambre et meuse

Emw_ﬂm saveur chocolat

Fricassée de poisson
sauce basquaise

®iRiz (BIO)

Piperade

croisillon dubarry

¥ Cantal

~ Fruit du jour

#* Labelrouge Bl Recettedu Bd Végétarien
chef

= MSC P CE2 # AOP
= VPF

¥ VvBF

MTortilla oignon pommes de
terre

#¥ Epinards hachés cuisinés |

F1Rondelé (BIO)

Tarte normande

| Salade iceberg aux crodtons |

Aiguillette de volaille sauce
catalane

Flpates (BIO)

=*Pépites de colin dorées auk

3 céréales sauce pita
MGalette panée pois
légumes sauce supréme

E_uwoammm blanc et coulis d
fruits jaune et sucre

Global G.A.P
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¥ Cheese burger
Ketchup
Pommes de terre
campagnardes (wedges)
Micheese végétarien

Chanteneige

EIFruit du jour (BIO)

Contient du | es menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc




